
(November to April only) 15 SR

شوربة ملوخية
مع ٢ رغيف عيش

عدس أصفر، جزر، طماطم، 
بصل، كمون، ثوم

Molokheyya Soup

Lentil Soupشوربة عدس

with 2 bread loafs
17 SR 

yellow lentils, carrotsm 
tomatoe, onions, cumin, 
garlic two ways, baladi 
bread crumbs

350 CAL

175 CAL

 (من نوفمبر إلى أبريل)

طعمية

بتنجان محدق

Taameya 9 SR 
3 pcs Taameya with your 
choice of souce (Tahina 
classic, beetroot-Hibiscus, 
sweet Harissa)

٣ حبات طعمية مع اختيارك 
من (طحينة كلاسيك، طحينة 

بالبنجر، هريسة فلفل مشوي 
حار بالزبيب)

Classic Tahinaطحينة كلاسيك 4 SR 
267 CAL

Beetroot Hibiscus Tahinaطحينة بالبنجر 4 SR 
279 CAL

Harissa Cauliflower
Spicy cauliflower, parsley 130 CAL

12  SR

Baladi Salad
35 CAL
10 SR

diced tomatoes, diced 
cucumbers, parsley, lime 
vinaigrette

Zooba Mixed Pickles
55 CAL
7 SR

House Fries
324 CAL
13 SR

      spice dukka potatoes, 
cilantro

244 CAL
14 SRWhite Cheese Tomato

183 CAL
14 SRZooba Bessara

fava beans cooked with onion
and garlic and cilantro then 
topped with crispy onions
and drizzled with olive oil

365 CAL
15 SROlive Labna

SIDES & DIPS

Fried Eggplant & Peppers
168 CAL
14 SR

225 CAL

12-



Lime

Tahina

Pickled Lemon

Alexandrian
Bell peppers, onions, 
tomatoes

309 CAL

359 CAL

314 CAL

291 CAL

10 SR

10 SR

10 SR

10 SR

Sandwich

414 CAL

464 CAL

461 CAL

406 CAL

Plate

17 SR

17 SR

17 SR

17 SR

Fresh fava beans soaked 
overnight then slow-cooked 
for 12 hours daily.

 

Sandwich

398 CAL
11 SR

359 CAL
11 SR

461 CAL
11 SR

385 CAL
11 SR

673 CAL
14 SR

 كلاسيك

باللمون المعصفر

بالبتنجان

مشطشطة

 جبنة رومي بالطعمية
عالجريل

كلاسيك طعمية، جبنة رومي، 
موتزريلا، سلطة بصل بالطماطم، 

جرجير، طحينة

سلطة بلدي، طحينة

لمون معصفر بالطريقة المصرية، 
بنجر مخلل، سلطة بلدي، جرجير، 

طحينة

بتنجان مقلي متحبش، سلطة 
بلدي، طحينة بالبنجر والكركديه

قرنبيط متحمر خفيف ومخلوط 
بهريسة فلفل مشوي حار 

بالزبيب، سلطة بلدي، طحينة

Classic
baladi salad, tahina

Pickled Lemon
egyptian-style pickled lemons, 
pickled beetroot salad, baladi 
salad, arugula, tahina

Eggplant
eggplant fried and marinated 
in a garlic vinegar dressing, 
baladi salad, beetroot-hibiscus 
tahina
Spicy
lightly fried cauliflower tossed 
with harissa-raisin hot sauce, 
baladi salad, sweet harissa, 
tahina
 Grilled Roumy Cheese
Taameya
classic taameya, roumy 
cheese, mozzarella cheese, 
tomato onion relish, arugula, 
tahina

بنعمل طعمية بالطلب في 
فروعنا طول اليوم من وصفة 
الفول المدشوش والأعشاب 

السرية بتاعتنا.

Super secret fava bean & 
herb mix made in-house 
all day long. 



بيض بسطرمة
طبق بيض مقلي زي بتاع زمان، 

بسطرمة مميزة

Basterma Eggs
diner-style scrambled eggs, 
fenugreek-seasoned air 
dried cured beef

شكشوكة
بيض مقلي، طماطم بالبصل، 

بقدونس

Shakshouka
diner-style scrambled eggs, 
tomato-onion relish,parsley 

جبنة رومي بالزيتون
جبنة رومي سايحة، زيتون أسود 

مفروم

Olive Roumy
melted Egyptain cow & 
bu�alo's milk cheese, black 
olive paste 

بطاطس محمرة باللبنة
بطاطس صوابع، طماطم، 

جرجير، لبنة

Labna Fries
house fries, fresh 
tomatoes, arugula, labna 

كبدة
كبدة متشوحة عالنار، فلفل، 

لمون معصفر، جرجير، سلطة 
طماطم بالبصل، طحينة

Liver
pan-seared beef liver, 
mixed peppers, pickled 
lemons, arugula, 
tomato-onion relish, tahina

سجق
سجق مطبوخ بالطريقة 

المصرية، طماطم، بصل، 
فلفل أخضر، مخلل خيار، 
سلطة طماطم بالبصل، 

جرجير، طحينة

Sausage
Egyptian beef sausages, 
diced tomatoes, onions, 
green peppers, pickled 
cucumbers, tomato-onion 
relish, arugula, tahina

"شاورما" فراخ
شرائح فراخ متبلة بالتمر 

الهندي، طماطم، بصل مشوح، 
فلفل أخضر، بنجر مخلل، خيار 

مخلل، بقدونس، طحينة

Chicken "Shawerma"
tamarind-marinated 
shredded chicken, diced 
tomatoes, sautèed onion, 
bell peppers, pickled 
beetroot, pickled 
cucumbers, arugula, 
parsley, tahina 

312 CAL351 CAL
10 SR 15 SR

20 SR 30 SR

Sandwich Plate

529 CAL
14 SR

529 CAL
11 SR

359 CAL429 CAL
17 SR 26 SR

452 CAL 742 CAL

26 SR 38 SR
455 CAL 1024 CAL

21 SR 34 SR
642 CAL 1142 CAL



560 CAL
24 SR

Street
Just the patty

Spicy

Cheese
roumy & mozzarella blend, 
arugula, tomato-onion relish

Sandwich

350 CAL
20 SR

450 CAL 

22 SR

775 CAL 1257 CAL

Regular Large
19 SR 25 SR

مكون من ٨٠٪ لحم بقري مغذى على 
الأعشاب صافي مفروم وطازة مع 

طماطم، بصل، فلفل حامي، فلفل 
أخضر، وكسبرة خضرا.

Freshly ground grass fed lean beef 
brisket, mixed with tomatoes, 
onions, hot peppers, green peppers 
and cilantro.

 .Served Past Noon Everydayبيكون جاهز بعد ١٢ الظهر.

رز مصري، مكرونة 
اسباجيتي، مرمرية، عدس 

بجبه، حمص، صلصة 
طماطم، بصل محمر، 

شطة اسواني، دقة

mixed grains (short 
grain rice, spaghetti, 
tubetti) simmered 
brown lentils, stewed 
chickpeas, slow cooked 
tomato sauce, fried 
onions, aswani chilli 
sauce, duqqa. 

harissa-raisin hot sauce, 
orange-carrot slaw, tahina



Zooba Rice Pudding
angel hair halawa, clover 
honey, crushed mixed 
nuts, orange zest

293 CAL
14 SR

12 SR

30 SR
900 CAL

450 CAL

1578 CAL

1103 CAL

611 CAL

850 CAL

47 SR طاجن مكرونة مشطشط
 بالسجق والخضار

 Egyptian Beef
 Sausage Pasta
with vegetables and a spicy
 oriental tomato sauce 

50 SR طاجن لسان عصفور 
 بالموزة البقري

مع طماطم مخلله 
وبتنجان محدق

with pickled eggplant 
& tomatoes 

Beef Shank 
& Orzo Tagine 

60 SR  ملوخية
مع نص فرخة محمرة 

ورز بالشعرية 

Molokheyya
Served with vermicelli 
rice & half pan fried chicken 

1543 CAL
85 SR كتف بقري محمر

كتف بقري محمر في الفرن 
مع صوص بني بالروزماري 

الخضار مع رز بالشعرية 
و طماطم مخلله وبتنجان محدق

Briased Beef Shoulder
with vegetables, rosemary 
& brown sauce served with 
vermicelli rice, pickled 
eggplant & tomatoes

60 SR  طاجن باميه
 بالموزة البقري

مع رز بالشعرية وطماطم
 مخلله وبتنجان محدق

with vermicelli rice, 
pickled eggplant & tomatoes 

 Okra with Beef
 Shank Tagine



zoobaeats.com    @zoobasaudi    /zoobaeats

nutsdairy
 

 
spicy

 
vegan

vegetarian gluten-free

Our menu prices are inclusive of %15 VAT


